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Gourmet-menu 2

Minimum 20 personer : =
,'%
SUPPER med godt bred s
Hummersuppe med hummer, urter, cognac, fledelegeret ...................... 79,- s’,
Muslingesuppe med blamuslinger, urter, flodelegeret ... ...................... 79,- ”‘
Fiskesuppe med laks, torsk og muslinger, flodelegeret ........................ 79,- .J—
Mexicansk tomatsuppe med bacon og Kylling . ... ....ouveoeee e 59 W ’
Kartoffel/porresuppe med spradstegt serranoskinke, flodelegeret ... ............ 69,- J‘
FORRETTER med godt bred s‘,’
Y2 Hummer garneret med laksefarseret redtunge og hummersauce . . ............. 119,- ,0’
Limfjo.rdens fiskeanretning med torsk, laks, raget lakserulle, rejer og muslinger. .'—
Hertil dildcreme. . . .. .. 79,- u PR
Indbagt laks med spinat og urter. Hertil dildcreme.. . . . .......... ... ... ... .. ... 69,- ’;Q
Ferskroget lakserose med stuvetspinat. .. .......... ... ... .. ... .. . . ... . ..., 69,-
Roget lakserulle med fine salater, dildcreme. .. .. .......... ... ... ... ... . . ... 69,- s’
Tapas tallerken/anretning med serranoskinke, oksecappacio og bresaola :
pa fine salater. Hertil gren pesto, hvidlegogoliven. ... ... ... ... ... . ... ... ..... 89,- JJ’
Roget dyrekolle med marinerede rodfrugter . . . ........ ... .. L 79, \wEA
Roget svinemorbrad med fine salater, soltarrede tomater og feta. Hertil pesto . . . . .. 69,- ;Q:
Kylling med sprgdstegt serrano skinke med fine salater, dildcreme . . .............. 59,- J

HOVEDRETTER fortsastter

Helstegt oksefilet
med pommes Anna, whiskeysauce,
salat eller grgntsager ............... 198,-

Helstegt kalvefilet
med sma timiankartofler, svampesauce,
asparges i svgb og grontsagssauté . ... 209,-

RESTAURANT

LiMFJORDEN
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Havnegade 18 - Nykegbing Mors
TIf. 97 72 03 59

Helstegt U.S. Angusfilet
med fladekartofler, rodfrugter
samt rodvinssauce. ................ 239,-

Indbagt oksemorbrad m/okseglace, leekre
salater og smgarstegte kartofler. . . 239,-
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HOVEDRETTER fortsat

Lammekolle med aspargeskartofler, mintgele, smoarstegte kartofler og grontsager... 189 ,-
Dyreryg med waldorffsalat, halve eebler med ribsgelé, smorstegte kartofler,

vildtsauce, svampe samt ovnbagte rodfrugter .. ... L. 239,-
Helstegt Bisonfilet med fine salater, radvinsglace og sma timiankartofler . .. ... ... 269,-
DESSERTER

Hjemmelavet islagkage af jordbeer- og vaniljeis i lag med ngddebunde

Pyntet med fladeskum . . . .. ... 59,-
Noddekurve med 3 slags hj.lavet is. Fladeskum, friske frugter og hindbeercoulis . . . .. 69,-
Hjemmelavet daim-islagkage med jordbeer. ... ... ... ... ... . ... . ... .. .. 69,-
Blodende chokoladekage med soft-iceogfrugter . . .. .......... ... ... .. ... ... 55,-
Rubinsteinerkage med fyldte vandbakkelser . .. ........ ... ... ... .. ... ... 65,-
Floderand med jordbaersauce . ......... ... .. .. . e 55,-
Romfromage med kirsebaersauce . ............ ... i 55,-
Citronfromage . . . .. ... .. 55,-
Pezere Belle Helene porcheret peere med hj.lavet vaniljeis og chokoladesauce . . . . . .. 55,-
Chokoladeskal medisogfrugter............ ... 55,-
Is-rand med frugter . .. ... .. e 45 -
Ta’ selv soft-ice med toppings . . . ... ..o 35,-
NATMAD

Saltbord med 2 slags paleeg, lun leverpostej og oste. Hertil godt brad og tilbehor . ... 55,-

Frikadeller med kartoffelsalat, salat og bred . . 49,-

Hjemmelavede pizzaer med forskelligt fyld. . . 49,- FESTPAKKE 4:
Biksemad m. spejlaeg, radbeder og gr. brad. . 49,- Velkomstdrink
Lav-selv hotdogs med diverse tilbehor. . . . ... 49,- Vinmenu med 4 gode vine.
Sandwich med forskelligt indhold . . . ... ... ... 49, - 4-retters Gourmet-menu.
@I, vand og vin ad libitum
Franskbrod-snitter/boller med palaeg og ost... 49,- Dessertvin
Mexicanske pandekager med okse- og Kaffe / the med kransekager
kyllingefyld. Hertil salat. . . .................. 49, - 1 cognac eller likor
Nat
Madteerter medsalat ..................... 49 - a m;:5
Pr. person kr. -Barn
Karrysuppe med kylling urter og bacon. . . . ... 45,- P ’

under 12 ar halv pris.

Aspargessuppe med kadboller og godt brad . . 45,-






