MENUKORT



VELKOMMEN

TIL RESTAURANT LIMFJORDEN
Du er kommet til en restaurant, hvor vi gar op i at bruge lokale ravarer, som er produceret baeredygtigt og
folger arstidernes skiften.

Vi bor skgnt ved Limfjorden og har adgang til friske linemuslinger. Hvidvinsdampede fjordmuslinger med
krydderurter fra Lars have er en af vores signaturretter, som vores gaester kgrer langt for.

Fisk og skaldyr kgbes frisk fra hallerne i Hanstholm. Vores fiskeretter tilberedes med respekt for
ravarerne. En rgdspaettefilet der serveres her hos os, er frisk og pandestegt.

Oksekgdet pa Restaurant Limfjorden kommer fra lokale opdreettere af Angus kvaeg. Vi vil vide, hvor det
kgd vi serverer, kommer fra, s smagen og kvaliteten er i top.

Vi gdr meget op i hjemmelavet og seesonbestemt tilbehgr. Salater er med arstidens grgnt. Dressinger og
saucer er hjemmergrte og brgdet enten af meget hgj kvalitet eller hjemmebagt.

Vi har et varieret udvalg af drikkevarer, hvoraf mange er lokalt producerede. Vi vil meget gerne hjelpe dig
med at vaelge noget, som passer til den mad du bestiller.

Om vores service

Vores lokaler er indrettet, sa der er plads til store og sma selskaber.
Sa er du til romantisk middag for 2 eller skal holde barnedab, bryllup, konfirmation,
fadselsdage, firmafester eller en begravelse har vi stedet.

Om sommeren har vi en hyggelig lukket gardhave, hvor det er muligt at finde bade sol og skygge og nyde
et glas kgligt vin eller en gl fra det lokale bryghus.

Lever vi ikke op til dine forventninger, sa forteel os det og vi finder en lgsning sammen.
Er du tilfreds sig det til andre ;)

Har du nogle allergener vi skal tage hgjde for?
Sig det til din tjener, sa vi kan guide dig sikkert igennem menuen.

LIMFJORDEN

\&Z/

Mange keerlige hilsner og

velbekomme

Lars Steffensen Indehaver & kok



SPECIAL MENU
LIMFJORD ANGUS MENU

Forret: Nye hvide asparges, sauce supreme, handpillede rejer

Hovedret: Steak af Angus Kgdkvaeg

200 gram steak skdret af mgr Angus oksefilet

HUSK STEGEGRADER PA BOFFEN.

Gennemstegt: Bgffen er helt “dgd”

Mediumstegt: Bgffen er saftig og rosa indeni.



FORRETTER

(priser geelder i forbindelse med bestilling af hovedret)

HVIDL@AGS-STEGTE TIGERREJER

Serveret med mangosalsa, tomatsalsa og ostebrgd. 135,-

DAMPEDE MUSLINGER
350 gram hvidvinsdampede limfjordsmuslinger i skal med hvidvin og urter.

Serveres med hjemmelavet surdejsbrgd og urtecreme 125,-

HANDPILLEDE REJECOCKTAIL

Serveres med hjemmelavet surdejsbrgd og hjemmergrt dressing 115,-

SPRAD ANDEKUGE I PANKO
Saftig mousse og andeconfit, soltgrret tomat og krydderier i sprgdstegt panko.
Serveres med tranebaersauce, broccoliasparges....... 65,-

BURGERS

LIMFJORDENS ANGUS ROYALE BURGER
Grillet 200 gr. Angus oksebgf, gratineret med cheddar, sprgdt bacon, grgnt, syltede rgdlgg
Hertil pommes frites og chillimayo........... 189,-



K@D FRA GRILLEN

DIN FAVORIT STEAK

Udskaret, mgr steak af Angus oksefilet. Dertil en grgn salat med arstidens
grgnt og dressing. Veaelg kartoffel, sauce til bgffen og bgffens stgrrelse.

PEBER-STEAK
Udskaret, mgr steak af Angus oksefilet serveret med Madagaskarpeber

blanding. Dertil en grgn salat med arstidens grgnt og dressing. Valg kartoffel,
sauce til bgffen og bgffens stgrrelse.

HVIDL@AGS-STEAK

Udskaret, mgr steak af Angus oksefilet, garneret med hvidlgg. Dertil en grgn
salat med arstidens grgnt og dressing. Veaelg kartoffel, sauce til bgffen og
bgffens stgrrelse.

STARRELSER/PRIS:

200 gram 309,- 300 gram 379,-

GENNEMSTEGT: Bgffen er helt "dgd” MEDIUMSTEGT: Bgffen er saftig og rosa indeni. R@D:
bgffen er blodig og rgd indeni “"muhh”

Nyhed:
BLACK ANGUS OKSEM@RBRAD
180 gram M@R oksemedallion, serveret med salat. Valgfri sauce, kartofler...... 315,-

GRILLET KYLLINGEBRYST

Serveret med arstidens salater. Valgfri sauce og kartofler. .. 185,-

GRILLET OKSEB@F
250 gr. Angus oksehakkebgf. Serveret med salat. Valgfri sauce og kartofler.......... 215,-

VALGFRI KARTOFFEL:
Dagens kartoffel, pommes frites eller bagt kartoffel med

urtecreme

VALGFRI SAUCE:
Pebersauce, whiskysauce, bearnaisesauce, tzatziki +0,-

1x Hjemmepisket bearnaise eller Svampesauce + 35,-



ANDRE SPECIALITETER

HJEMMER@GET LAKS

Serveres med flgdestuvet spinat. Valgfri kartoffel 249,-

DAMPEDE MUSLINGER SOM HOVEDRET

750 gram friske, hvidvinsdampede limfjordsmuslinger i skal serveres med pommes
frites, citronbade, dagens grgnt og hjemmergrt urtecreme.......... 259,-

DESSERTER

HJEMMELAVET ISLAGKAGE
Vanilje og jordbzeris i lag med marengsngddebunde, fladeskum og bzer pa toppen. . 75,-

CHOKOLADE-BROWNIE

Serveres med hjemmelavet vaniljeisogbaer.............c.ccoiiiiiiiiiiiiiiinnnnn 75,-

HJEMMEBAGTE PANDEKAGER

Serveres med hjemmelavet vaniljeis, chokoladesauce............................ 75,-

HJEMMEBAGT RABARBER- KAGE
Hertil softice 75,-



BARNE MENU

BORNEMENUER OP TIL 12 AR

Nachos gratineret med ost ...... ccccors i 95,-

Fiskefilet med pommes frites ......cccoiiiiiiiiiiiiiiiiiciicn 119,-
Bgrneburger med ostegratineret hakkebgf ogpommes frites 129,
Frikadeller med pommes frites ......cc.covvimmiiiiiiniiiiiis e 119 -

Der er mulighed for en gratis side salat til alle bgrneretter med en hjemmergrt
mormordressing, lavet med citron og flgde og serveret i en lille skal ved siden af.

Bgrneis med toppings 59,-
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