
B U F F E T
Marineret sild med urtereme

D E S S E R T -  S E R V E R E S  P Å  B O R D E T

J U L E F R O K O S T - M E N U

Appelsin og ingefærmarineret laks på frissésalat
Pandestegt rødspættefilet med remolade

Tarteletter med høns i asparges
Hamburgryg med grønlangkål og brunede kartofler

Andebryst med rødkål og portvinsglace
Håndlavede frikadeller med bruschettakrydderier og  frisk grønkålssalat

Osteanretning med lokale og internationale oste
Frugt  og  hjemmebagte chokoladecookie

Lars´ hjemmelavede ris a la mande 
med kirsebærsauce  425,-

Dagene 27. 28. November  5. 11. 12. December Kl. 18-21

Musik og underholdning
Dj Retro Ronni

Drikkevarer kan afregnes efter forbrug eller
ad libitum: øl, vin, vand, kaffe og 1 snaps til fisken

Kl. 18- 00.30                  350,-

Har de andre datoer for julefrokost er vi altid frisk for et tilbud

Musik, underholdning og dans fra kl. 19.30- 01.00

Tlf.97720359
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